LES CHAMBRES q60lpo6ai8alaagg o
[ivsalas liTai HIRRAAFAANAAA
nnnnnloon ———— 00000 1111000

Nous proposons pour vos invités les tarifieps éfigneamts :
~ 180 ula chambre double a utilisation single

~ 195 ul!la chambre double
(Rappel des prix publics :@305 w0450 §
~ 25 upar personne pour le petit déjeuner-buffeamben c

L'IlMPERIAL PALACE
A N N E C Y

LE REPAS

Pour les juniors de moins de 12 ans, nousneffremsse
de 50% sur le prix du menu (gratuit pour lestitsyjtspgu’a 6 ans).

CoOté vins, nous pouvons vous soumettre Héf@emnts t N\ | ‘ 7 L'Impérial Palace organise le mariage
les vins de Savoie, les vins de Provenaie IEkasimgagne... - ‘ o vous avez toujours réveé !

LA SALLE DE RECEPTION

Excepté pour la Brasserie du Parc et la Rdtancle du
une location de salle au tarif journée vootuséea fa

Notre équipe posséde un savoir
inégalable pour vous proposer I'endroit |
a votre réception, vous conseiller sur le
du menu et veiller attentivement au
déroulement de cette soirée d'exception.

Sont a prévoir en supplément :
~ la piste de danse pour votre soirée dansdinde 40@ar
(uniguement pour la Brasserie du Parc et la Boteart)
~ 2 ulpar personne, reversés au titre des droits de SAClg
~ l'animation de la soirée par un disc-jockeyobie sineo

L'argenterie tinte, les bulles de bonheur. pétilkeimvités se laisseront gagner par I'émotion !
Sivous le désirez, nous pouvons nous chargerpposmpplémentaire dgeb personne :
- de la decoration florale sur les tables, _ Pour un mariage unique et personnalisé, notmnspdodtes vos questions et serons heureux
~ des bougies, bougeoirs sur table et chandeliers, Vs . . . . .
- de limpression des menus individuels, d'établir une proposition adaptée au prograairegalenee.
~ de l'affichage d'un plan de table a I'entissdleleda la numérotation des tables et dsscinewatfs

pour les convives. Dans l'attente du plaisir de vous accueilljpérihllalace,

Trés cordialement,

DINER . - C’é@-’
SALLES ET SALONS cockTalL DINER  _ JOURNEE 112 JOURNEE

e Benoit LANGE
Rotonde du Parc 129 m? 100 65 - - Directeur des Ventes
. Tél. +33 (0)4 50 09 34 23
Brasserie du Parc 367 m? 300 150 - - sales-banqueting@hotel-imperial-palace.com

www.hotel-imperial-palace.com
NIVEAU PRINCIPAL

Salle de I'Europe 364 mz 300 200 16000 10500
Rotonde de I'Europe 198 m? 150 80 900 i 600 i
Rotonde et Salle de I'Europe 562 m? 500 350 25000 16000 NUit de réve
NIVEAU 3 -» .

: L'Impérial Palace vous offre votre nuit de noces
Berlioz B 59 m? 45 - 300 i 200 @ avec une attention particuliere pour la Mariée

: qui bénéficie de la chambre des le matin, pour se
Berlioz AetB 92 m? 75 - 450 i 300 u préparer en toute quiétude.
Verdi A et B 192 m? 150 - 900 600 i Chambre avec vue lac et petits déjeuners.
Terrasse du Lac 172 m2 130 ) 900 & 600 & Cette offre est valable a partir de 40 invités.

Tente Impériale 170 m2 130 - 900 600 0



(servi uniquement en prélude d’un diner)
LES AMUSE-BOUCHES

- Les feuilletés, servis tiedes, aux anchoiseBelds

- Le tarama de poutargue, mie de pain et gitsom garblini

- La bouchée de saumon a l'anis, au sésateete, lrxéme au raifort

- La petite tartine de pain de campagne gamigrdes fie canard maison,
chutney de pommes Granny-Smith

COCKTAIL "TOPAZE" - 30 EUR par personne

Les feuilletés, servis tiedes, aux anchoise Baaaor
Le tarama de poutargue, mie de pain et citson gerviini
La bouchée de saumon a l'anis, au sésammateq tadme au raifort
La petite tartine de pain de campagne gamgragedeicanard maison,
chutney de pommes Granny-Smith.
Une coupe de Champagne Mercier
Les eaux minérales

LES ENTREES

- La tranche de foie gras de canard a la fdgef phé$&ntée avec un chutney de pommes
Granny-Smith et du pain de campagne grillé

- Le médaillon de langouste et les pétalesndmnsezeniobie a la tahitienne

- Les escalopes de saumon fumé maison, seriededdiecroesti et de la créme a l'aneth frais

- Le carpaccio de beeuf a I'huile d'argan, copeaxxBeaufort et salade de girolles

- La petite marmite de Saint-Jacques aux Sateuisgs

- Les queues croustillantes de grosses atmectieare

COCKTAIL "SAPHIR" - 9 EUR par personne - Le risotto aux cepes, preparé comme au Piemont
- L'escalope de foie gras de canard, po&&ec serwieosace de pommes confites

COCKTAIL "RUBIS" - 15 EUR par personne

Les feuilletés, servis tiedes aux anchoiseBalaugfodvec une coupe de Champagne Mercier

Les feuilletés, servis tiedes, aux anchoise Baaug®avec un kir au vin de Savoie LES POISSONS

- Les filets de sole poélés, accompagnésguenestitsijotés
- Le filet de féra de lac a la grenobloise
- Le ragodt de queues de langoustes et fruad'dménaine, risotto safrané

(pour un minimum de 25 convives) LES VIANDES

- Le filet de canette doré au miel et nap@iciad'srange, servi avec des petits @oisadska fr

- Le carré de veau au citron et aux olivesn bafirs®, compotée de légumes méditerranéens

- La piéce de beeuf rotie, accompagnée de chdespiyésmet de pommes de terre confites

- Les noisettes d'agneau au four, serviegausseded'ail en chemise et un fagot de fitgricots ve
sautés au beurre

- Les feuilletés servis tiedes aux anchoise Balaxdsr
- Le caviar rouge de truite sur une pommeadsdisoenée au yaourt, menthe fraiche et olgg®ns ha

- La petite tartine de pain de campagne gamigrds fle canard maison, chutney de pomm&sr@hanny
LES FROMAGES
- Le médaillon de langouste et les pétalesndmnsezeniobie a la tahitienne
- Le canoé d'endive au Persillé des Aravieiet @éxne fraiche et Armagnac
- Les éclats de Parmesan, chutney de poviesyfastarone et grissinis

- Le classique Beaufort d'alpage, carpacae depamau carvi

- Les deux tourtes au Reblochon de la vahés dediesd et moelleuses

- Le véritable Saint-Marcellin, tout simplement

- Les petits chévres confits a I'huile digdivet aiex herbes de Provence

- Le filet de féra fumé maison, accompagn@&nakuaa rifort, servi sur un canapé de paidades< cer
- Les trois gigots de grenouille dorés audoeerpmidette
- Le tout petit vol-au-vent a la Reine, salpisafedeau, quenelles et champignons

- Le zakouski d'escargots en bouchée feloiitatbéeou LES DESSERTS

- Le dessert de notre Chef Patissier SGlOdé@/mmariage - La pyramide de chocolat amer, garnie de caaéme mok

- La mousse au chocolat "black & white" adagastess confits
- Le moelleux au chocolat noir

- Le gratin maison de fruits exotiques

- Une pétisserie de notre Chef Patissier atfatée dwrepa

Champagne Mercier brut (2 coupes par personne) PRIX PAR PERSONNE : 89 EUR
Un vin blanc et un vin rouge a discrétion
Les eaux minérales

Tarifs
75 EUR par personne Une entrée / Un poisaoune viande / Un fromapen dessert au choix
95 EUR par personne Une entrée / Un poigteme viande / Un fromagen dessert au choix
115 EUR par personne Nos amuse-bouches / Une entrée / Urepangseiande /

Un fromags un dessert au choix

Coté Forfait boissons

Champagne Mercier brut (1 coupe par personne)
Un vin blanc et un vin rouge a discrétion
Les eaux minérales
Le café

Prix nets par personne, T.V.A. comprise,usdatdes3l octobre 2009 - Offres susceptitdéxdeams.

Service le temps du repa&UR par personne



